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A la suite de la mise en place du ZERO PLASTIQUE et la lutfe contre les PFAS dans les restauranis
scolaires, les verres en plastique ont éfé remplacés par des verres « en verre » de fype DURALEX
(vous savez ceux avec voire age au fond du verre...). Les restauranis scolaires ont développé
trucs et astuces pour éviter que les verres ne se cassent : par exemple en les positionnant en
fin de rampe de self et en indiquant aux enfants de les metire @ I'envers afin qu’ils soient plus
stables sur le plateau.

Mise en place au fur et @ mesure et sur demande des équipes dans les restaurants scolaires,
sont proposés des chariots avec plateau qui se reléve en fonction du poids. Cela facilite Ia
manipulation des casiers pour les agenis et permet un niveau constant pour la prise des
verres.
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COURSE DE SAINT EX AVEC RECUPERATION DES FRUITS DES ECOLES
Le vendredi 18 avril s’est déroulée au sein de I'école Saini-Exupéry une course au profit de
I'association «les liens du cceur». Cette course a pour but de :

= Sensibiliser les enfants @ une cause caritative (parcours du citoyen)

« Récupérer des dons pour aider I’'association a financer une maison d’accueil des parents
d'enfants malades du coeur

« Sensibiliser & une bonne condition physique

« Courir pour ceux qui ne peuvent plus courir

Les enfants et les adultes ont parcouru une distance 397 km. Soit la distance enire Pessac

33) et Blois (41).

'occasion de cefte course et afin de lutter contre le gaspillage alimentaire, les fruits en

frop de toutes les écoles ont été regroupés dans I’école et servis aux coureurs. Ainsi foutes
les écoles ont participé @ la bonne condition physique des athlétes.
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Dans les restaurants scolaires, aprés le repas, vient le temps du neftoyage de la salle de
restauration. En maternelle, le neftoyage des fables & hauteur d’enfants se fait avec un balai
microfibre destiné initialement au netioyage des viires, déiourné et adapié a son nouvel
usage. Ainsi les agenis n’ont plus @ se baisser et les tables sont bien nettoyées.

@ TRANSITION ECOLOGIQUE
Au milieu des vallons du département de la Corréze, & Sainte-Féréole, les vaches limousines
élevées en BIO profitent de grands prés veris ol une herbe fraiche et généreuse pousse.
Monsieur Coste, éleveur de 60 vaches et de 4 taureaux explique son engagement sur le bien-
étre des animaux ef sur sa démarche qualité de « la fourche & la fourcheite » en Bio. La nourrifure

des vaches se compose exclusivement de I’herbe des champs et du fourrage récolté sur la
propriété. Monsieur Coste n’utilise pas de soja dans I'alimentation de son bétail

Pour information sur 'année 2024, le taux de produits avec signes de qualités (EGALIM) proposés
aux enfants a atteint 66% dont 42% de produits BIO. Plus de la moitié des produits Bio sont
d’origine de la région.




